genussmomente am abend

balfego thunfisch
sashimi vom thunfischbauch . umai ,heritage” kaviar . kimizu

sud von griunem shiso . barlauchol

bretonischer hummer
in der karkasse gegrillt . griner spargel . pqssionsfruchfsud

hobonero . sauce von junger kOkOSﬂUSS

islandischer saibling
confierter soib|ing . junge gorfenerbsen . kandierter ingwer

brunnenkresses!| . soib|ingskovior . verbene-brunnenkresse-beurre-blanc

allgéuer kalbsbries
knuspriges kalbsbries . sellerieemulsion . junger spinat

piemonteser haselniisse . weifler pfefferschaum

rind ,black & black”

gegri“fes roastbeef . por’rwein—scho|oHenchu’rney . gef'u||’re Fruh|ingsmorche|n
iffezheimer spargel . masterstock
basilikum . himbeere . meringue
jasminreis
akazienblitenmilchreis . rhabarbersalat . jasminreiseis
rhabarbersud . karamellisierter gequHer reis

6 gdnge 220

nur mittwoch-, donnerstag- & sonntagabend uberraschungsment in 4 gangen 150 p.p

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europdischen alle gene enthalten. sollten sie unve frég ichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns



upgrades

atlantischer carabinero
gebrofener carabinero | sporge|rogou+ . birnen—yuzu—sud

krustentiersl . fermentierte spargel-beurre-blanc

.schlemmerschnitte”
tatar vom us rinderfilet . 15g umai ,reserve” kaviar

kartoffelrssti . creme fraiche

75

pasta alla chitarra

fruh|ingsmorche|n . X.0. cognac rohmsouce

40

topfensouffle
ananas . 20 johre alter rum . eis von der madagaskor vanille

( 25 minuten vorfreude )

35



